
Speisekarte

Zvieri
Hasli-Plättli
mit Speck, Schinken, Gumpesel und Bergkäse 	 Portion  24 

Büürli Sandwiches 	
mit Vorderschinken, Salami, Käse,  
Tomaten mit Mozzarella oder Thon	 7

Desserts
Früchtekuchen / Haslikuchen	 7
mit Rahm	 + 1.50

Affogato al caffè 
(Vanilleglace und Espresso)	 8 
mit Appenzeller Rahmlikör, 18 Vol.-%	 + 4 
mit Rahm	 + 1.50

Eiskaffee (Kaffeeglace) 	 11

Hausgemachte gebrannte Crème mit Rahm	 9

Coupe Mägisalp 
(Vanille- und Kaffeeglace, Whisky ‘n‘ Cream, 17 Vol.-%) 	 13

Coupe Dänemark 
(Vanilleglace und heisse Schokolade) 	 11

Coupe Wanderlust
(Vanille- und Erdbeerglace mit Fruchtsalat und Rahm) 	 13

Coupe Schwarm
(Honigglace mit Mandelsplitter und Rahm) 	 13

Meiringer Meringue mit Rahm 	 11
Meiringer Meringue mit Glace und Rahm 	 13

Frappé (Vanille, Erdbeere, Schokolade, Kaffee) 	 9

Fruchtsalat 	 Portion  10
mit Rahm	 + 1.50

Kugel Glace  
(Vanille, Erdbeere, Schokolade, Kaffee, Honig)	 3.50
mit Rahm	 + 1.50

Nussgipfel / Mandelgipfel	 3.50
Warme Küche von 11.00 bis 16.00 Uhr  | Kalte Küche von 9.00 bis 16.30 Uhr

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



Fitnessteller «Mägisalp» 
mit buntgemischtem Salat an Hausdressing

Pouletbrust mit Kräuterbutter 	 26
Zanderknusperli mit Haussauce 	 27
Schweins Cordon bleu	 31 
Geisskäse paniert	 26

Familientopf
für 3 Personen, inkl. 1,5 l PET – max. 5 Personen pro Topf

Älplermagronen mit Röstzwiebeln und Apfelmus	 45
jede weitere Person	 + 11

Hörnli und Ghackets mit Apfelmus	 45
jede weitere Person	 + 11

Chicken Run
18 Chicken Nuggets mit Pommes frites	 45
jede weitere Person 	 + 11

Zwergentopf
Chipolata mit Risotto	 48
jede weitere Person 	 + 11

Magic Topf
Verschiedene Grilladen mit Pommes frites	 53
jede weitere Person 	 + 13

Kindermenu inkl. Sirup
4 Chicken Nuggets mit Pommes frites 	 11
4 Chipolata mit Pommes frites	  11

Hörnli und Ghackets mit Apfelmus 	 11

Risotto mit Gemüse	 11

Älplermagronen mit Röstzwiebeln und Apfelmus	 11

Vorspeisen
Salate vom Buffet	
Menusalat (Glasschale)	 9
Gemischter Salat	 14
Salatteller	 19

Tagessuppe 	 9

Gerstensuppe 	 14
+ Schweinswürstli, ein Paar 	 5

Gulaschsuppe1 	 13

Klassiker
Pouletgeschnetzeltes an Currysauce mit Reis	  26

Älplermagronen mit Röstzwiebeln und Apfelmus 	 24

Gemüsecurry mit Reis	 25

Hörnli und Ghackets mit Apfelmus	 24

Risotto mit Gemüse	 25

Portion Pommes frites 	 9

Butterrösti nature	 23
Speck, Raclettekäse, Gemüse, Spiegelei	 pro Zutat  + 2

Käseschnitte nature 	 23
Schinken, Spiegelei, Birne, Speck 	 pro Zutat  + 2

Schweinsbratwurst	
mit Zwiebelsauce dazu Pommes frites oder Rösti	 23

Paniertes Schweinsschnitzel	
mit Pommes frites und Gemüse	 25

Schweins Cordon bleu	
mit Pommes frites und Gemüse	 31

Hanspeter’s Pasta 
an einer Cognac-Rahmsauce mit Sauerrahm	 22
mit Pouletstreifen	 26

Schnitzelbrot
Bürli, Schweinsschnitzel natur, Haussauce
Salat und Tomaten	 14 
mit Gemüsepatty	 15 
mit Poulet 	 16

Fleischdeklaration: Kalbs-, Rinds-, Schweine- und Geflügelfleisch sowie Wurstwaren 
stammen aus Schweizer Produktion. Wir verwenden Vorderschinken.

Brotdeklaration: Das Brot stammt aus der Schweiz ausgenommen Buttergipfeli (Lichtenstein).
1Das Fleisch der Gulaschsuppe stammt aus Österreich.

vegetarisch


