
Bienvenue à  l’Hôtel Reuti  

 

Nous sommes très heureux de vous accueillir et de vous 

dorlot er chez nous.  

 

Notre chef Markus Berger et son équipe cuisinent pour vous 

des  délices frais et saison niers ainsi que des classiques 

savoureux - comme le célèbre cordon -bleu.  

 

Nous connaissons personnellement nos fournisseurs et 

producteurs de longue date et entretenons avec eux une 

collaboration loyale et honnête.  

 

Nous vous souhaitons maintenant un agréable séjour à l'hôtel 

Reuti et un bon appétit !  

 

L'équipe de l'hôtel Reuti  

 

  



 

HORS D' ŒUVRE S  
 

Salade à feuilles    11 

avec  maïs,  tomate,  concombre, carottes, poivrons,  pignons  

de pin , croûtons faits maison à notre vinaigrette maison  

 

Salade d'été    13 

Salade à feuilles avec des  fruits, des noix  rôties  et une  

vinaigrette à la mangue et pêche  

 

Ravioli  fontina   19/25 

avec des oignons de mai , tomates séchées, sauce d’herbe 

citronnée  et jeunes épinards marinés  

 

Assiette de rôti de bœuf   19/28 

Rôti de bœuf rose avec oignons marinés , sauce tartare  

fait maison et bouquet de salade  

 avec frites en accompagnement  +5 

 

Burrata    18 

avec des tomates cerises, melon, pesto , 

vinaigre balsamique et huile d’olive  

 

Salade de saucisse et fromage   14 

marinée avec notre vinaigrette maison  

 avec frites en accompagnement  +5 

 

Tartare de bœuf "Reuti Style"  70g /140g  19/31 

mariné classiquement avec toast  et beurre  salé  

 avec cognac  +5  

 
POTAGES  
 

Potage de carottes et gingembre    11 

avec crème fraîche  

 

Potage froid  aux concombres   10 

avec yaourt et aneth   



 

PLATS PRINCIPAUX  
 

Poêl e à gnocchis    25 

avec des poivrons grillés , aubergine, pak -choï,  

sauce tomate, burrata et jeunes épinards  

 

Risotto d’été    25 

avec des agarics des champs de Kerns (CH), ciboule, pois mange-
tout, tomate, jeunes épinards et fromage d'alpage Haslital  
 

Steak de porc 200g   34 

ravioli fontina avec  sauce crème aux champignons ,  

jeunes épinards et du  fromage  d'alpage Haslital  

 

Filet de bœuf 200g   49 

à la sauce poivrade  

avec des frites et des légumes  

 

Entrecôte 200g   45 

de bœuf Black Angus avec guacamole, chimichurri,  

beurre  aux herbes et pommes de terre au romarin  

 

Escalope de veau "à la viennoise"  180g   38 

avec des frites et des légumes  

 

Poitrine de pintade   35 

sur risotto d’été  avec une riche sauce au porto  

 

Filet de bar   36 

sur salsa à la mangue avec  brocoli sauvage  

avec riz et yaourt au x citron s verts 

 

Spaghetti " aglio e olio "   29 

avec des crevettes black tiger  

 

Tous les plats principaux peuvent également  commandés  

sous forme d’assiette de fitness  

 

Tous les plats principaux sont également  disponibles  

en demi portion   -3  



 

REUTI CLASSIQUE S  
 

Reuti Burger 180g    26 

avec fromage  à raclette, des lard ons,  des cornichons  

et des tomates , servi avec des frites  

 

Vegi Burger    24 

burger végétarien à base de soja  avec  de fromage  

à raclette, des cornichons  et des tomates , 

servi avec des frites  

 

Cordon Bleu Lutteur 400g   39 

filet de porc, rempli avec  fromage à raclette et au jambon  

d'épaule, servi avec des frites et des légumes   

 

Cordon Bleu Dame d'honneur 280g   31 

filet de porc, rempli  avec  fromage  à raclette et au jambon  

d'épaule,  servi avec des frites et des légumes  

 

Reuti Ribs   34 

poitrine de porc marinée à la sauce BBQ  

servi avec des frites  

 

Les pâtes de  Hanspeter  

avec  une sauce à la crème au cognac  et avec  de la  

crème fraîche   22 

avec ça des lanières de poulet   26 

 

Saucisse à rôtir de Hasliberg   23 

selon notre recette maiso n 

avec sauce à l'oignon et  des  frites 

 

 

 


